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BypryHackme ynntku

Escargots d; Bourgogne

TpaduyuoHHbIe byp2yHOCKUe yaumku 8
YeCHOYHO-mpaeAaHOM Macsae. BKycC
HacmosAweu ®paHyuu u 018 HacmoAawux
2YPMAHOB.

6 WT - 6500Tr




Pya-rpa
Fole-gras

Jenukamec u3 ymuHou ne4yeHU, NOOAHH®bIU C
meéensibiM 0OMAUWHUM X1€60M U KOHOUMHIOPOM.
HexctHocme u 6as1aHC — Kak 80 ®paHyuU.

9000 Tr



TpagMLUMOHHBIN NYKOBbLIW CyM
v

Soupe a ’Oignon Gratinée

APOMAMHGbIU Cyn C MOMAEHLIM AIYKOM, CblpHOU
KOpOoYKoU U 30/10MmuUcmou 2peHKouU — K/AaCCUKa,
coepesaroujasd cepoye.

3500 Tr




KpoK Mmcbe

4
Croque-Monsieur

Xpycmauwul caHO8UY € 8emMYUHOU U3 UHOeUKU,
CbIPOM U C/IUBOYHBIM COYCOM bewamesnns —
N06UMQASA KAACCUKA GPAHYY3CKUX Kage.

3500 Tr




KyprHble KpoKeThbl
4

Croquettes de poulet

30/10mucmele KypuHsie Kpokemaol C
Kpemoeou Ha4YuHKoU, N0OaroMcA C
dOMAWHUM Kappu-mMaloHe30M — ménsbiu
8KYyC PpaHyuUU ¢ BOCMOYHOU HOMKOU.

3500 Tr




[pebeLLkn No-6peToHCKN
v

Coquilles Saint Jacque

ObixcapeHHsble 2pebewKu € C/IUBOYHbLIM COYCOM —
HeXCHbIU 8KYC MOPA NO-QPaHYY3CKU.

6000 Tr




PueT n3 10CocH

Rillettes d‘emSaumon

JomMawHuU puem U3 10COCA CO C/IUBOYHbIM
CbIPOM, IUMOHOM U 3e/1eHbH — /1e2KAA U
U3bICKAHHAA 30Kycka. [lodaemcsa ¢ mensisim
xnebom

4000 T1r






bed 6yprrHLOH

o

Boeuf Bdﬁ}guignon

HexxHasd 208A0UHA, MOMAEHHAA 8 KPACHOM
BUHe C osowamu, iyKoOM U 2pubamu —
mensioe ppaHyy3ckoe 61000 € 2/1y60KUM
8KY/COM.

7000 Tr




KyprHasa rpygka ot LLleda

o

Supréme de volaille roti

3ane4yéHHasA KypuHas 2pyoKa e
C06CMBEHHOM COKY C HEXCHbIM Y€CHOYHbLIM
KpeMoM U apoMamHeIMU mpasamul.
[Todaemcs ¢ domauwiHeu KapmowKou gpu.

5500 T1r




Awwn [NapmMaHTbe
4

Hachis Parmentier

C/10€HAA 3anekaHKa U3 pybseHou
208A0UHbI U KOpmMopesbHo20 hrope —
OPAHYY3CKUU KOMPOPM 8 KaxCOoM
Ky COUKe.

5500 1T




CanaTLypmaH
Salade Gourmande

coyemaem 8 cebe pa3/aIUYHbIE MeKCmypbl U
BKYCbl. CBEXECMb /IUCMbERB CA/AMAQ,
COYHOCMb NOMUOOPO8, HACLIUEHHOCMb
AUY U KYpUHO20 ¢use, XpyCmKoCcme
02ypyoe U peouca, @ makxice NUKAGHMHOCMb
30npasku.

4500 1T




[lepeyHbInN cTenk

Steak au poivre

COYHbIU CmeuK U3 MpaMopHOU 208A0UHbI C
nepe4HsiM coycom. [lodaemcs ¢ kapmodgenem gpu.
CblmHO, ApoOMamMHO U N0-00MaUWIHeMy 8Ky CHO.

12000 T1r




KopaoH 610

[l

Co rd_o‘r-\" Bleu

HexxHbIU KypUHbLIU KOPOOH 6410 CO
WNUHAMoM U maHyuwumMcs cblpom, noo
C/IUBOYHLIM MPLOYENbHLIM COYCOM.

6000 Tr




[lopajo c patatyem
4

Dorade au ratatouille

duse dopado c pamamyem U3
Ce30HHbIX osowjeu U auoau — s1e2koe U
apomamHoe 61000 8 dyxe KOxcHoU
PpaHyuu.




YTnHoe dune B anenbCMHOBOM COyCe

4
Canard a Uorange

HexcHaa ymka 8 Kapameausupo8aHHOM
anes6CUHOBOM Coyce, C XpycmAauwum
Kapmodgesem U CanamoM, KAaCCuka

dpaHyy3cko2o bucmpo.

6000 Tr




Jlococh B WaBenbHOM coyce

%
Saumon au beurre d’oseille

HexxHbIU /10C0Cb NOO C/IUBOYHO-UWABE/NbHbLIM
coycom, ¢ hacmou ase deHme. Knaccuka
dpPaHUY3CKO20 BKyCa.

8000 Tr




TypHeAOmPOCCMHM

Tournedos Rossini

CoYHbIU cmeukK U3 20840UHbI C ya-2pa u
mprogesibHbIM COYCoM, sonsaoujeHue
OpPaHYy3CcKoU 3/162aHMHOCMU HO Mapesike

18500 1T




LLlep Byprep
Chef Burger

[ossxcUU byp2ep C mMprogesbHbIM COYCOM,
N/0a8/1IeHHbLIM CbIPOM U Wedpasd hopyus
Kapmodgena ppu — ymoH4YeHHAA
UHMephpemayus KAaccuku 8 oyxe
GpaHyy3cko20 bucmpo.

6000 Tr







Kpem 6ptone

¥
Creme Briulee
Knaccuyeckul ¢paHyy3ckuU Kpem-6prose c

bypboHCKOU 8AHUNLIO U XpycmAuwjeu
KapamessbHoU Kopo4YKoU.

4000 11



LLlokonagHbi doOHAAH

Fondant au chocolat

Tensibit decepm C HeXCHOU WOKO0/1Q0HOU
cepoyesuHoU, hodaemcs ¢ WapUKoM
MOPOXCEHO20 U A200HbLIM OHCEMOM.

4000 1r



CaH CebacTtbsaH

Gateau basci'ue au fromage

Kpemoebil Yu3kelk ¢ 060M40OKeHHOU
gepxywikou, marowul 8o pmy.

4000 11



[TpoduTponmn

Profiteroles

HexxcHble npoduUMPOIU C MOPOXCEHbIM U
MeénsibIM WOKO/AA00M — C/100KOoe 3a8epuieHue
geyepa No-PPaHYy3CKU.

4000 11




	CHEZ GEORGES
	Le Menu

	Entrées
	Бургундские улитки

	Escargots de Bourgogne
	Традиционные бургундские улитки в чесночно-травяном масле. Вкус настоящей Франции и для настоящих гурманов.
	Фуа-гра


	Foie-gras
	Деликатес из утиной печени, поданный с тёплым домашним хлебом и конфитюром. Нежность и баланс — как во Франции.
	Традиционный луковый суп


	Soupe à l’Oignon Gratinée
	Ароматный суп с томлёным луком, сырной корочкой и золотистой гренкой — классика, согревающая сердце.
	Крок мсье


	Croque-Monsieur
	Хрустящий сэндвич с ветчиной из индейки,  сыром и сливочным соусом бешамель — любимая классика французских кафе.
	Куриные крокеты


	Croquettes de poulet
	Золотистые куриные крокеты с кремовой начинкой, подаются с домашним карри-майонезом — тёплый вкус Франции с восточной ноткой.
	Гребешки по-бретонски


	Coquilles Saint Jacque
	Обжаренные гребешки с сливочным соусом — нежный вкус моря по-французски.
	Риет из лосося


	Rillettes de Saumon
	Домашний риет из лосося со сливочным сыром, лимоном и зеленью — лёгкая и изысканная закуска. Подается с теплым хлебом

	Plats Principaux
	Беф бургиньон

	Boeuf Bourguignon
	Нежная говядина, томлённая в красном вине с овощами, луком и грибами — тёплое французское блюдо с глубоким вкусом.
	Куриная грудка от Шефа


	Suprême de volaille rôti
	Запечённая куриная грудка в собственном соку с нежным чесночным кремом и ароматными травами. Подается с домашней картошкой фри.
	Аши Пармантье


	Hachis Parmentier
	Слоёная запеканка из рубленой говядины и картофельного пюре — французский комфорт в каждом кусочке.
	Салат Гурман


	Salade Gourmande
	сочетает в себе различные текстуры и вкусы: свежесть листьев салата, сочность помидоров, насыщенность яиц и куриного филе, хрусткость огурцов и редиса, а также пикантность заправки.
	Перечный стейк


	Steak au poivre
	Сочный стейк из мраморной говядины с перечным соусом. Подается с картофелем фри. Сытно, ароматно и по-домашнему вкусно.
	Кордон блю


	Cordon Bleu
	Нежный куриный кордон блю со шпинатом и тянущимся сыром, под сливочным трюфельным соусом.

	Dorade au ratatouille
	Филе дорадо с рататуем из сезонных овощей и айоли – легкое и ароматное блюдо в духе Южной Франции.
	Утиное филе в апельсиновом соусе


	Canard à l’orange
	Нежная утка в карамелизированном апельсиновом соусе, с хрустящим картофелем и салатом, классика французского бистро.
	Лосось в щавельном соусе


	Saumon au beurre d’oseille
	Нежный лосось под сливочно-щавельным соусом, с пастой аль денте. Классика французского вкуса.
	Турнедо Россини


	Tournedos Rossini
	Сочный стейк из говядины с фуа-гра и трюфельным соусом, воплощение французской элегантности на тарелке
	Шеф Бургер


	Chef Burger
	Говяжий бургер с трюфельным соусом, плавленным сыром и щедрая порция картофеля фри – утонченная интерпретация классики в духе французского бистро.

	Desserts
	Крем брюле

	Crème Brûlée
	Классический французский крем-брюле с бурбонской ванилью и хрустящей карамельной корочкой.
	Шоколадный фондан


	Fondant au chocolat
	Теплый десерт с нежной шоколадной сердцевиной, подается с шариком мороженого и ягодным джемом.
	Сан Себастьян


	Gâteau basque au fromage
	Кремовый чизкейк с обожженной верхушкой, тающий во рту.
	Профитроли


	Profiteroles
	Нежные профитроли с мороженым и тёплым шоколадом – сладкое завершение вечера по-французски.


